
Greco Mirone, Archi bianco '25

De wijnmakerij bevindt zich op de flanken van de vulkaan Etna, in het historische wijngebied dat bekendstaat als
de “Contea di Mascali”.

De wijnbouw in deze streek gaat terug tot de jaren 1800, toen er – puur toevallig – al een koppel met de
familienamen Greco en Mirone wijn verbouwde op deze gronden.  Vandaag zetten zijn vrouw Maria Rosaria
Mirone en Rosario Greco, deze traditie met trots verder in hun eigen project.

Ze telen uitsluitend inheemse druivenrassen en werken volledig biologisch – zowel in de wijngaard als in de
kelder.
De vinificatie gebeurt uitsluitend via spontane gisting, zonder enige chemische toevoeging. Zo respecteren ze
maximaal de bodem, de natuur én de ziel van de wijn.

KARAKTER

Land Italië
Regio Sicilië
Smaak 1: fris – mineraal
Appelatie Terre Siciliane IGP
Deze wijn is Biodynamisch
Bewaar pot. +5 jaar
Serveer temp. 8°C
Druiven caricante, muscatedda, cataratto, grillo
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VINIFICATIE

Elke variëteit vergist apart op inox en ondergaat een spontane fermentatie. Nadien worden de wijnen
samengevoegd voor een rijping van 8 maanden op eikenhouten vaten.

De botteling gebeurt zonder klaring of filtering. Een pure, ongepolijste wijn die zijn afkomst niet verbergt.

PERFECT BIJ VOLGENDE GERECHTEN

apero, vis en zeevruchten

Roterijstraat 138 - 8790 - Waregem - +32 56 60 86 05 - info@start2taste.be - http://start2taste.be


	Greco Mirone, Archi bianco '25
	KARAKTER
	VINIFICATIE
	PERFECT BIJ VOLGENDE GERECHTEN


